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Potencial da carne de animais zebuínos
O que diz a ciência da carne?



Do latim qualitate. 

Está relacionado às 
percepções de cada 

indivíduo e diversos 
fatores 

Ou 
seja,

Todo produto tem qualidade desde 
que atenda a expectativa

https://www.significados.com.br/qualidade/



Maciez

No caso da carne, a expectativa é quase sempre associada a



Recent consumer data from Meat Standards Australia 
indicate that flavour has increased in importance to beef 

consumers, most likely as a result of reducing the 
variation in tenderness (Rod Polkinghorne, pers. comm.)

Warner et al., Meat Science, 86,  2010.

E os demais atributos sensoriais?

Apenas quando os problemas de maciez forem superados

Será que um dia isso será verdade aqui



Maciez da Carne

Oque determina?



Carne Macia



Maciez da Carne

Oque depende da genética?



Gordura intramuscular

• Densidade – gordura mais macia que proteínas

• Lubrificação – melhora mastigação

• Segurança – reduz desnaturação e perdas por cocção

• Tensão – enfraquece o tecido conjuntivo



Crouse et al 1989 (JAS)
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Mármore não é tudo e nem garantia de maciez



https://johndeerejournal.com.br/2019/09/13
/em-busca-da-linhagem-perfeita/

É possível ter mais GIM 
no Zebu?

Sim

Mas.....
Existem desafios
- Consistência
- Viabilidade
- Volume



É possível ter mais GIM 
no Zebu?

Na rotina da indústria

Não com esses animais

Gustavo Siqueira - Apta



É possível ter mais GIM 
no Zebu?

Na rotina da indústria

Não com essas carcaças



Maciez da Carne

Oque depende da genética?



Maturação

“É o nome dado para o processo de 
amaciamento da carne que ocorre 

através da ação de enzimas 
musculares endógenas, presentes nos 

músculos vivos, que passam a 
desempenhar outro papel na carne”





µCalpaína

mCalpaína



Maior atividade das Calpastatinas

Proteólise enzimática

Efeito genético







Maior atividade das Calpastatinas

Proteólise enzimática

Efeito genético e sexo



• 2018 - 82%
• 2019 - 84%
• 2020 - 86%

% de Macho Inteiro/ Total de Machos

Não é só de Zebu

Castração no Brasil



Maciez da Carne

Oque determina?

Recordando



Maciez da Carne

Oque determina?

Recordando

Como 
resolver 

colágeno e 
sarcômero?

Não são 
dependentes da 

genética



Maciez da Carne



Efeito da Estimulação 
Elétrica



WBSF Classificação 

sensorial

Menor que 3,9kg Muito macia

Entre 4,0 e 4,4kg Macia

Entre 4,5 e 6,0kg Intermediária

Acima de 6,1kg Dura

Resultados de WBSF

Escala de maciez



Resultados de WBSF

Show da Carcaça, Campo Grande-MS, 2015



Os 6 lotes com média de maciez 
como carne macia ou muito macia
2 lotes com 100% de carne macia ou 
muito macia
2 lotes com 90% de carne macia ou 
muito macia
2 lotes com 80% de carne macia ou 
muito macia

Carne

Resumo dos resultados

Maciez Animais jovens

Castrados ou fêmeas

Boa cobertura de gordura

Independente da genética

Estimulação elétrica das carcaças

Maturação por 14 dias

67% das amostras muito macias

25% das amostras macias
92% com característica desejada 
para restaurantes do tipo Steak 
House



Resfriamento 
mais lento



Maciez da Carne



Maior teor de colágeno 
solúvel

Tecido Conjuntivo

(Burson et al., 1986) 

Animais jovens tem mais 
colágeno solúvel que 
animais mais velhos

Animais castrados tem mais 
colágeno solúvel que animais 

inteiros



Preocupação atual

Castração convencional

1952 - Art. 121. É proibida a matança de suínos não castrados ou de animais 
que mostrem sinais de castração recente.
2017 - Art. 104. É proibido o abate de suídeos não castrados ou que mostrem 
sinais de castração recente. 
2020 - Art. 104. É proibido o abate de suídeos não castrados ou que mostrem 
sinais de castração recente. 

Exemplo em suínos



GIM
• 2,2%
• 2,2 %
• 1,8 %

Outro exemplo



Potencial da carne de animais zebuínos
O que diz a ciência da carne?

Demandam um pouco mais de atenção que animais taurinos

Tem muito potencial para produzir carne com excelente 
qualidade sensorial
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